MENU GENER 2026
Primera ensenyanca i maternal

DILLUNS 5 DIMARTS 6 DIMECRES 7 DIJOUS 8 DIVENDRES 09
AMANIDA AMB COLIFLOR AMB SOPA DE BROU
SARDINETES TRUMFES | CARROTA CASOLA AMB PASTA
Re ] S! PASTA INTEGRAL AMB  LLIBRET DE GALL DINDI'  MANDONGUILLES A LA
PESTO AMB TOMATA JARDINERA
AMANIDA

POMA AL FORN AMB
CANYELLA IOGURT FRUITA

DILLUNS 12 DIMARTS 13 DIMECRES 14 DIJOUS 15 DIVENDRES 16

TAVELLES AMB ARROS AMB SOFREGIT Recepta guanyadora PURE DE PESOLS ESCUDELLA DE SANT
TRUMFES DE TOMATA AMANIDA AMB ANTONI
TORRADETES | CREMA
DE BROQUIL
VOL-AU-VENTS HAMBURGUESA AL POLLASTRE A LA’ PEIX ARREBOSSAT
FARCITS | CARROTA  FORN AMB XIPSDE  PEPITORIA | CUSCUS AMB FARINA DE
RATLLADA VERDURES CIGRO ENCIAM | BLAT
DE MORO
FRUITA FRUITA FRUITA IOGURT FRUITA | TORTELL
MONGETES SEQUES
TALLARINES AMB OLI | SOPA DE CEBA VERDURA AL VAPOR  AMB SOFREGIT DE AMANIDA AMB PERA
PARMESA ) TOMATA
CALAMARS A LA
PEIX AMB ALL | FRICANDO AMB XOPSUEI DE ROMANA AMB PARMENTIER DE
JULIVERT AMB VERDURETES | POLLASTRE AMB ENCIAM, OLIVES | TRUMFES
AMANIDA QUINOA SALSA REMOLATXA
FRUITA FRUITA FRUITA MACEDONIA IOGURT

DILLUNS 26 DIMARTS 27 DIMECRES 28 DIJOUS 29 DIVENDRES 30
’ - W

“REMA DE SOPA DE BROU

CONSOME DE __LLENTILLES AMB _ P
VERDURES .« VERDURES Moz;  OARABASSO AMB CASOLA AMB PASTA
, : ‘. B CROSTONETS
PEIX AMB SALSA }EM D L&\Q‘ASSOLA SALSITXES AMB POLLASTRE AMB
D'OLIVES | AR ‘ % AMB ALL DINDI TOMATA AMANIDA  XAMPINYONS AL FORN
P ) L 4~

o
FRUITA V.
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